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MENU

Guana Signature Creations



 Asazuke Cucumbers 50 DH

 Edamame 35 DH

 Spicy Edamame 40 DH

 Aubergine Miso 60 DH

APPETIZERS 

 Güana Mixed Salad 75 DH
 Mixed veggies, mozzarella, olives, pickles,
 baby onion with Balsamic dressing 

 Caesar Salad (chicken or gambas) 85 DH 
 Roman lettuce, dried tomato, croutons, parmesan,
 mixed with Güana Caesar sauce 

 Güana Wrap (veggie, chicken or gambas)  85 DH 
 Mixed veggies, stracciatella, peanuts in a lettuce wrap, 
 served with Güana Dip

 Burrata Salad 95 DH
 Creamy burrata over avocado, arugula, and dill
 topped with pine curnels, parmesan
 and rich balsamic dressing   

SALADS

 Shrimp Tempura  70 DH

 Calamari Tempura 85 DH

 Chicken Karaagé  85 DH
 With your choice of sauce:
 Güana, Barbecue, Exotic 

 Poké Bowls 85 DH
 Edamame, wakame, surimi, avocado, carrot,
 cabbage, crispy onion, over sushi rice
 with Güana Poke Sauce 

 Served with your choice of :

  Gambas

  Chicken
  Salmon
  Tuna
  Veggie (with extra avocado) 

GÜANA DELIGHTS



 Concombres Asazuke 50 DH

 Edamame 35 DH

 Edamame épicé 40 DH

 Aubergine Miso 60 DH

AVANT-GOÛT

 Salade Mixte Güana 75 DH
 Julienne de légumes variés, mozzarella, olive,
 cornichon, oignon nouveau, sauce balsamique 

 Salade César (poulet ou gambas) 85 DH 
 Salade Romaine, tomate séchée, croûton,
 parmesan et sauce César Güana 

 Güana Wrap (végétarien, poulet ou gambas)  85 DH 
 Légumes variés, stracciatella et cacahuètes,
 dans un rouleau de laitue, servi avec un condiment
 Güana.

 Salade Burrata 95 DH
 Burrata crémeuse sur lit d'avocat, roquette,
 aneth, pignon de pin, parmesan et vinaigrette
 balsamique  

SALADES

 Tempura de Crevettes  70 DH

 Tempura de Calamars 85 DH

 Poulet Karaagé  85 DH
 Servi avec la sauce de votre choix : 
  Barbecue, Exotique, Güana 

 Poké Bowl 85 DH
 Edamame, wakame, surimi, avocat, carotte, chou,
 et oignon crispy sur lit de riz sushi, nappé de sauce
 Poké Güana

 Servis au choix avec :

  Gambas

  Poulet
  Saumon
  Thon
  Végétarien (avec supplément d'avocat) 

LES DÉLICES DE GÜANA



 Asazuke Cucumbers 50 DH

 Edamame 35 DH

 Spicy Edamame 40 DH

 Aubergine Miso 60 DH

 Güana Mixed Salad 75 DH
 Mixed veggies, mozzarella, olives, pickles,
 baby onion with Balsamic dressing 

 Caesar Salad (chicken or gambas) 85 DH 
 Roman lettuce, dried tomato, croutons, parmesan,
 mixed with Güana Caesar sauce 

 Güana Wrap (veggie, chicken or gambas)  85 DH 
 Mixed veggies, stracciatella, peanuts in a lettuce wrap, 
 served with Güana Dip

 Burrata Salad 95 DH
 Creamy burrata over avocado, arugula, and dill
 topped with pine curnels, parmesan
 and rich balsamic dressing   

 Shrimp Tempura  70 DH

 Calamari Tempura 85 DH

 Chicken Karaagé  85 DH
 With your choice of sauce:
 Güana, Barbecue, Exotic 

 Poké Bowls 85 DH
 Edamame, wakame, surimi, avocado, carrot,
 cabbage, crispy onion, over sushi rice
 with Güana Poke Sauce 

 Served with your choice of :

  Gambas

  Chicken
  Salmon
  Tuna
  Veggie (with extra avocado) 

 Tamago Sando  75 DH
 Fluffy Japanese omelette  

 Ichi Sando 75 DH
 Gouda cheese

 Tori Sando 85 DH
 Chicken 

 Ebi Katsu Sando 95 DH
 Shrimp patty

 Katsu Sando 120 DH
 Beef tenderloin

SANDOS

 Traditional Smash Burger 95 DH

 Grilled Chicken Burger 90 DH

 Crispy Chicken Burger 95 DH

 Veggie Burger 95 DH 

GÜANA BURGERS

Japanese Sandwich served with fries
& Güana Tonkatsu sauce 

Served in a potato bun with fries
& Güana sauce

 Veggie 85 DH

 Chicken  95 DH

 Gambas 110 DH

PAD THAI OR FRIED RICE   



 Concombres Asazuke 50 DH

 Edamame 35 DH

 Edamame épicé 40 DH

 Aubergine Miso 60 DH

 Salade Mixte Güana 75 DH
 Julienne de légumes variés, mozzarella, olive,
 cornichon, oignon nouveau, sauce balsamique 

 Salade César (poulet ou gambas) 85 DH 
 Salade Romaine, tomate séchée, croûton,
 parmesan et sauce César Güana 

 Güana Wrap (végétarien, poulet ou gambas)  85 DH 
 Légumes variés, stracciatella et cacahuètes,
 dans un rouleau de laitue, servi avec un condiment
 Güana.

 Salade Burrata 95 DH
 Burrata crémeuse sur lit d'avocat, roquette,
 aneth, pignon de pin, parmesan et vinaigrette
 balsamique  

 Tempura de Crevettes  70 DH

 Tempura de Calamars 85 DH

 Poulet Karaagé  85 DH
 Servi avec la sauce de votre choix : 
  Barbecue, Exotique, Güana 

 Poké Bowl 85 DH
 Edamame, wakame, surimi, avocat, carotte, chou,
 et oignon crispy sur lit de riz sushi, nappé de sauce
 Poké Güana

 Servis au choix avec :

  Gambas

  Poulet
  Saumon
  Thon
  Végétarien (avec supplément d'avocat) 

 Tamago Sando  75 DH
 Omelette japonaise moelleuse  

 Ichi Sando 75 DH
 Gouda

 Tori Sando 85 DH
 Poulet 

 Ebi Katsu Sando 95 DH
 Galette de crevettes

 Katsu Sando 120 DH
 Filet de boeuf

LES SANDOS

 Smash Burger Traditionnel 95 DH

 Burger Poulet Grillé 90 DH

 Burger Poulet Crispy 95 DH

 Burger Végétarien 95 DH 

LES BURGERS

Sandwiches Japonais servis avec frites
et sauce Güana Tonkastu

Buns à la pomme de terre, servis avec frites
et sauce Güana

 Végétarien 85 DH

 Poulet 95 DH

 Gambas 110 DH

LE PAD THAI OU
RIZ SAUTÉS   



 Tamago Sando  75 DH
 Fluffy Japanese omelette  

 Ichi Sando 75 DH
 Gouda cheese

 Tori Sando 85 DH
 Chicken 

 Ebi Katsu Sando 95 DH
 Shrimp patty

 Katsu Sando 120 DH
 Beef tenderloin

 Traditional Smash Burger 95 DH

 Grilled Chicken Burger 90 DH

 Crispy Chicken Burger 95 DH

 Veggie Burger 95 DH 

 Veggie 85 DH

 Chicken  95 DH

 Gambas 110 DH

EGGZ  95 DH

 French Fries 25 DH

 Sushi Rice 40 DH

 Veggie Fried Rice 45 DH

 Medley of Veggies 30 DH

SIDES

 Spinach & Egg 
 Spinach, ricotta, scrambled egg, gouda on a
 wholegrain toast, served with potato croquette 

 Smokey Salmon Benny 
 Smoked salmon, avocado, stracciatella, poached egg
 on a crostini, served with french fries

 Turkey, Truffles and Egg Stack 
 Smoked turkey, truffle omelette & mushrooms, gouda
 on a wholegrain toast, served with french fries

 Chicken & Yolk 
 Crispy chicken and avocado on a crostini, served
 with egg yolk croquette and french fries

 Pesto 
 Stracciatella, candied tomato, arugula, poached egg,
  marinated aubergine and zucchini ribbons, parmesan
 with pesto sauce on a crostini, served with french fries

  Beldee 
 Eggs with khlii accompanied with a variety of
 Moroccan pan-breads and mint tea    



 Tamago Sando  75 DH
 Omelette japonaise moelleuse  

 Ichi Sando 75 DH
 Gouda

 Tori Sando 85 DH
 Poulet 

 Ebi Katsu Sando 95 DH
 Galette de crevettes

 Katsu Sando 120 DH
 Filet de boeuf

 Smash Burger Traditionnel 95 DH

 Burger Poulet Grillé 90 DH

 Burger Poulet Crispy 95 DH

 Burger Végétarien 95 DH 

 Végétarien 85 DH

 Poulet 95 DH

 Gambas 110 DH

LES ZOEUFS  95 DH

 Frites 25 DH

 Riz Sushi 40 DH

 Riz Sauté végétarien 45 DH

 Assortiment de légumes 30 DH

SUPPLÉMENT
DE GARNITURE

 Oeuf & Épinards 
 Épinards, ricotta, oeuf brouillé et gouda sur toasts de
 pain grainé, servis avec des croquettes de pommes
 de terre

 Saumon fumé Benny 
 Saumon fumé, avocat, stracciatella, oeufs pochés sur 
 crostini, servis avec des frites

 Turkey, Truffles and Egg Stack 
 Dinde fumée, gouda, omelette à la truffe et champignons
 sur toasts de pain grainé, servis avec des frites

 Chicken & Yolk 
 Poulet crispy et avocat sur crostini, servis avec
 croquette de jaune d'oeuf et frites

 Pesto 
 Stracciatella, tomate confite, roquette, oeuf poché, 
 parmesan, rubans d'aubergine et de courgette 
 marinés, sauce pesto, sur crostini, servis avec des frites

  Beldee 
 Oeufs au Khlii, accompagnés d'une variété de crêpes
 marocaines, au blé et à la semoule fine, servis avec du
  thé à la menthe    



INDULGENT CREPES* 60 DH

SWEET KOCHI* 65 DH
Mini pancakes and fruit on a stick 

FLUFFY PANCAKES* 75 DH

*With your choice of goodness

 Respeculoos Topped with warm speculoos spread  

 Pink Lady Applesauce Delicate apple sauce with a
 hint of sweetness 

 Monkey Love  Banana slices paired with chocolate sauce 

 Wild Berry Forest  Mix of berries and Güana fruit drizzle 

 Caramel Crunch Housemade caramel sauce with
 toasted nuts  

 Chocolate Leaflet Feuilletine filling topped with
 chocolate sauce 

 Pistachio Deluxe* Crunchy kunafa and pistachio 
 *extra 20 dhs  

PAIN PERDU 75 DH
Caramelized brioche with Ice cream and Güana Drizzle 

FONDANT
Served with Ice cream and Güana Drizzle 

 Chocolate 75 DH

 Speculoos 85 DH

 Pistachio 95 DH

GÜANA BAKES
 Mookie 30 DH

 Brownie 30 DH

 Brookie 35 DH

 Muffin  40 DH
 Speculoos, Chocolate, Caramel Nuts, Red Berry,

 Lemon, Orange

GÜANA TREATS



LES GOURMANDISES
DE GÜANA

CRÊPES FONDANTES* 60 DH

SWEET KOCHI* 65 DH
Brochette de Mini Pancakes et fruits 

PANCAKES MOELLEUX* 75 DH

*Garnis de saveurs de votre choix

 Respeculoos Nappage de crème spéculoos tiède  

 Pink Lady Applesauce Compote fine de pommes
  avec une touche sucrée 

 Monkey Love Banane en tranches, nappage chocolat 

 Wild Berry Forest Mélange de fruits rouges et
  coulis de fruits Güana

 Caramel Crunch Nappage caramel maison
 et noix torréfiées  

 Chocolate Leaflet Garniture feuilletine, sauce chocolat 

 Pistachio Deluxe* Kunafa et pistaches croustillantes 

 *supplément 20 dhs

PAIN PERDU 75 DH
Brioche caramélisée, crème glacée et coulis Güana

FONDANT
Servi avec une boule de glace et un coulis Güana 

 Chocolat 75 DH

 Spéculoos 85 DH

 Pistache 95 DH

LES GÂTEAUX PÂTISSIERS
 Mookie 30 DH

 Brownie 30 DH

 Brookie 35 DH

 Muffin  40 DH
 Spéculoos, Chocolat, Caramel et noix,

 Fruits rouges, Citron, Orange 



 Date

 Passion Fruit

 Hazelnut*

 Speculoos

 Yogurt

 Oreo

 Güanatella

 Vanilla

 Vegan Dark Chocolate*

 Fior di Latte with Olive or Argan Oil

 Chocolate Chip Cookie Dough

*Sugar free option available + 10 DH  

 Black Sesame

 Toffee

 Lychee

 Pistachio*

 Coffee

 Coconut

 Batna Licorice

GELATO & SORBETTO
MADE WITH NATURAL INGREDIENTS

Small 30 DH
Medium  50 DH
Large 65 DH
Toppings & Drizzles  10 DH
to add a little extra joy

 Strawberry

 Yuzu

 Watermelon

 Mango

 Raspberry

 Tangerine

 Peach

 Melon

AFFOGATO 60 DH
Your choice of Güana Gelato with Coffee

 Coffee, Toffee, Chocolate*, Pistachio*, Hazelnut*

*Sugar free option available + 10 DH  

GELATO FLAVORS

BOWLS  95 DH

Selection of exotic fruit, granola,
nuts, goji berries, dates, Güana drizzles  
Served with your choice of base:  
 Açaí
 Oats with Veggie milk
 Chia Coconut
 Frozen Yogurt

 Natural Güana Yogurt  

SORBETTO FLAVORS



 Datte
 Fruit de la passion
 Noisette*
 Spéculoos
 Yogurt
 Oréo
 Güanatella
 Vanille
  Chocolat noir Végan*
 Fior di Latte à l’huile d’olive ou à l’huile d’argan
 Pâte de cookie aux pépites de chocolat

*Option sans sucre  + 10 DH  

 Sésame noir
 Caramel
 Litchi
 Pistache*
 Café
 Coco
 Réglisse-Batna

GELATO & SORBETTO
ÉLABORÉS À PARTIR D'INGRÉDIENTS NATURELS

Petit 30 DH
Medium  50 DH
Grand 65 DH
Supplément de Toppings & Coulis 10 DH
pour un peu plus de bonheur...

 Fraise
 Yuzu
 Pastèque
 Mangue

 Framboise
 Tangérine
 Pêche
 Melon

AFFOGATO 60 DH
Votre choix parmi la selection de glaces Güana, 
 coeur espresso savoureux

 Café, Caramel, Chocolat*, Pistache*, Noisette*

*Option sans sucre + 10 DH  

PARFUMS GELATO

LES BOLS DE GÜANA  95 DH

Sélection de fruits exotiques, granola,
fruits à coque, baies de Goji, dattes
et coulis Güana. 
Servis avec la base de votre choix:

 Açaí
 Flocons d'avoine au lait végétal
 Chia-coco
 Yaourt glacé

 Yaourt Güana nature  

PARFUMS SORBETTO



DRIZZLES 10 DH

 Cashew Nut
 Almond
 Peanut
 Hazelnut
 Pistachio
 Caramel
 Coconut
 Olive Oil
 Argan Oil
 Red Berries
 Lychee
 Orange
 Lemon

 Peach
 Passion Fruit
 Amarena
 Pineapple
 Apple
 Kiwi
 Banana
 Vegan Dark Chocolate
 White Chocolate
 Nutella
 Black Sesame
 Honey

TOPPINGS 10 DH 

 Cashew Nuts
 Almond Petals
 Brazil Nuts
 Walnuts
 Pecan Nuts
 Pistachios
 Hazelnuts
 Macadamia Nuts
 Sunflower Seeds
 White Sesame 
 Pumpkin Seeds
 Poppy Seeds
 Pollen Granules 
 Coconut Flakes
 Dates
 Dried Figs
 Cranberries
 Goji Berries
 Raisins
 Granola
 Oats
 Kunafa
 Corn Flakes
 Rice Pops
 Coca-Cola Gummies
 Gummies

 M&M's Peanut
 M&M's Chocolate
 Maltesers
 Dark Chocolate
 Cookie Dough
 Toffee Cubes 
 Speculoos Dust
 Crumble
 Oreo Dust  
 Pineapple
 Strawberry
 Blueberry
 Raspberry
 Wildberry
 Dragon Fruit
 Pomegranate
 Banana
 Melon
 Grape
 Cherry
 Kiwi
 Fig
 Peach
 Kaki
 Mango
 Amarena



COULIS 10 DH

 Noix de cajou
 Amande
 Cacahuète
 Noisette
 Pistache
 Caramel
 Coco
 Huile d’olive
 Huile d’argan
 Fruits rouges
 Litchi
 Orange
 Citron

 Pêche
 Fruit de la passion
 Amarena
 Ananas
 Pomme
 Banane
 Kiwi
 Chocolat noir Vegan
 Chocolat blanc
 Nutella
 Sésame noir
 Miel

TOPPINGS 10 DH 

 Noix de cajou
 Pétales d’amande
 Noix du Brésil
 Noix
 Noix de pécan
 Pistaches
 Noisettes
 Noix de Macadamia
 Graines de tournesol
 Graines de sésame
 Pépins de courge
 Graines de pavot
 Pollen en grains
 Pétales de coco
 Dattes
 Figues sèches
 Canneberges
 Baies de Gogi
 Raisins secs
 Granola
 Flocons d’avoine
 Kunafa
 Corn Flakes
 Rice soufflé
 Gommes Coca-Cola 
 Gommes

 M&M's Cacahuète
 M&M's Chocolat
 Maltesers
 Chocolat noir
 Pâte à cookie
 Cubes de caramel
 Poudre de Spéculoos 
 Crumble
 Poudre d’Oréo   
 Ananas
 Fraise
 Myrtille
 Framboise
 Fruits rouges
 Fruit du dragon
 Grenade
 Banane
 Melon
 Raisin
 Cerise
 Kiwi
 Figue
 Pêche
 Kaki
 Mangue
 Amarena



 Espresso 30 DH
 Double Espresso 45 DH
 Americano 30 DH
 Cappuccino 35 DH
 Exotic Tea 35 DH
 A selection of Dammann Teas: 
 Jasmine, Red Fruits, Bali 

 Infusion 35 DH 
 A selection of Dammann Infusions: Chamomile,
 Verveine, Happy Dreams, Fidji, Carcadet Nuit D'été 

 THE Hot Chocolate Traditional and rich... 50 DH

HOT DRINKS 

 Sidi Ali 25/50 DH
 Oulmes 25/50 DH
 Soft Drinks 25 DH 
 Coca Cola (zero), Hawaii, Sprite, Orangina,
 Schweppes (lemon, tonic) 
 Ginger Ale 30 DH
 San Pellegrino 35 DH
 Red Bull 40 DH

COLD DRINKS

HEALTHY REFRESHING
BOOSTERS 50 DH

 Caramel  Hazelnut  Mocha 

LATTES 50 DH
with coffee, dairy or plant based milk
Iced or Hot 

 Soyokaze Cucumber, ginger, yuzu, wasabi, 
 homemade Calpis  

 Protein Fix Nuts, date, plant based milk  

 Güana Glow Peach 

 Sunburst  Carrot, orange, yuzu, passion fruit 

 Island Recharge Coconut, plant based milk  

 Hydra Güana Watermelon, grape, basil, mint 

 Güana Island Mango, passion fruit, lychee 

 Ruby Velvet Strawberry, raspberry, blueberry

Booster Shots 40 DH
Your selection of 3 healthy refreshing booster shots 



 Espresso 30 DH
 Double Espresso 45 DH
 Americano 30 DH
 Cappuccino 35 DH
 Thé exotique 35 DH
 Sélection de thés Dammann : 
 Jasmin, Red Fruits, Bali 

 Infusion 35 DH 
 Sélection d'infusions Dammann : Chamomile,
 Verveine, Happy Dreams, Fidji, Carcadet Nuit D'été 

 ZE Chocolat Chaud Traditionnel et crémeux... 50 DH

BOISSONS CHAUDES 

 Sidi Ali 25/50 DH
 Oulmes 25/50 DH
 Sodas 25 DH 
 Coca Cola (zéro), Hawaii, Sprite, Orangina,
 Schweppes (citron, tonic) 
 Ginger Ale 30 DH
 San Pellegrino 35 DH
 Red Bull 40 DH

BOISSONS FRAÎCHES

BOOSTERS SANTÉ
RAFRAÎCHISSANTS 50 DH

 Caramel  Noisette Mocha 

LATTÉS 50 DH
Avec café, lait animal ou végétal 
Glacés or Chauds

 Soyokaze Concombre, gingembre, yuzu, wasabi
 et calpis maison  

 Protein Fix Noix, datte, lait végétal  

 Güana Glow Pêche 

 Sunburst Carotte, orange, yuzu, fruit de la passion 

 Island Recharge Coco, lait végétal 

 Hydra Güana Pastèque, raisin, basilic, menthe 

 Güana Island Mangue, fruit de la passion, litchi 

 Ruby Velvet Fraise, framboise, myrtille

Booster Shots 40 DH
Assortiment de 3 boosters shots santé rafraîchissants,
de votre choix 




